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Svensk honung.

M ed 55 sasonger bakom oss, av honungs-
foradling, fortsatter vi att varna om det
svenska landskapet och var inhemska honungs-
produktion. Detta har gett oss en stor bransch-

erfarenhet och en vardefull kunskapsbas for vart

fortsatta arbete.

Vi tar alltid vart ansvar for svensk honung och
onskar fa fortsatta vara er trygga och kompetenta

uppkopare.

Var BRC-certifierade anldggning tar hand om din
honung och foradlar den till en fardig

kvalitetsprodukt.

— Svenska —

Biprodukter

Magnus Palmgren
Verksamhetsansvarig Svenska Biprodukter

070-54103 22

magnus.palmgren@svenskabiprodukter.se

—Svensk —
Honungsforadling




Ledaren

Staffetpinnen for ledaren i detta nummer gér
vidare till Ingmar Germundssen i styrelsen.

Hej!

Jag heter Ingemar Germundsen och sitter
iBFs styrelse sedan &r 2012. Jag ar vice
ordférande och har varit det de senaste tre
aren. Min huvudsakliga roll i styrelsen ar
att bevaka omradet bihalsa/bisjukdomar.
Jag sitter i flera grupper dér vi bland annat
arbetar med och mot Jordbruksverket fér
att f3 till en rimlig djurhalsolagstiftning
4ven fér bina.

Sommaren 1980, alltsa for 42 ar sedan,
startade jag min biodling. Jag fick 6verta

6 samhillen fran mina féraldrar som
bodde i Stockholm. Sjalv bodde jag i Glava,
Varmland och kérde dessa 6 bisamhéllen
pa en slapkarra hela vigen. Det gick bra och
alla 6verlevde den resan.

Sommaren efter fick jag bessk av Otto
Reinman. Han var, p4 den tiden, Sveriges
storsta drottningodlare av Carnicabiet. Otto
bodde bara 2 km frdn mig och han erbjod
mig drottningar, vilket jag tackade ja till. Jag
har fortsatt att jobba med Carnicabiet och
ar 4ven en del av styrelsen i Carnicabiets
avelsférening.

Alla biodlare vinner pa att man har gemen-
sam ras inom ett geografiskt omrade bland
annat for att slippa korsningar som kan

leda till arga bin.

I mitt fall har jag kombinerat biodling med
jordbruk och byggverksamhet. Nar min
lada olyckligt brann ner bestamde jag mig
for att det nya huset bara skulle inrymma
lokaler for biodling, Nar man val star dar

www.biodlingsforetagarna.se @ ﬂ Vi finns pé Instagram och Facebook Valkommen

| detta nummer har vi honungen i fokus.
Hur ser honungsmarknaden ut? Bade

i Sverige och i Kroatien? Vad &r en
honungssommelier?

Om provning av primérhonung slungad
fréan Varmland till Skédne och Honungsringen
debatterar om fusket.

och ska bygga det nya huset s& maste

man tanka till. Det spelar stor roll vilken
inriktning man ska ha med sin verksamhet.
Ska man satsa pa honung och ska man i sa
fall salja pa bulk eller tappa pa burk? Jag
valde att satsa allt pa att tappa pa burk s&
nybygget fick férses med eget utrymme fér
tappmaskin och etikettering,

Som det ser ut nu har honungspriset gatt
ner och vara insatsvaror som el, diesel och
glasburkar har gatt upp. Sockret vantas
oka med minst 40%. Priset pa honung
skulle tvart mot trenden behova ka med
motsvarande. Ett satt ar kanske att hitta en
exportmgjlighet for var honung sa det blir
nigon form av balans mellan tillgang och
efterfrigan.

Du har val inte missat de diskussioner vi
haft i Juli om honungsmarknaden? Har
du det kan du se ett referat om de bada
onlinetraffarna pa sidorna 6-7 i tidningen.

Det man skulle 6nska i media 4r reklam for
svensk honung, hur kan vi gemensamt géra
det s& vi 6kar andelen
svensk honung
som séljs.

Basta halsningar

Vice ordférande,
Biodlingsforetagarna

Foto: Torbjérn Lagerwall
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NOTISER

STYRELSEN INFORMERAR

Digital branschdiskussion om
honungsmarknaden och deltagande
vid Borgebys Féltdagar i juni.

DEBATT ~-HONUNGSRINGEN
Hur vet livsmedelsféretagen att
deras honung ar akta?

BIODLING | KROATIEN
Biodlaren Vlaho anpassar
verksamheten efter flera ar av
délig honungsskord

SVENSKA BIN

Sveriges nya sdsongsprimor

—honung direkt ur ramen.

Analyser berattar om primérhonungens,
aromer, botaniska ursprung och
fermenteringsrisken

TERRA MADRE NORDIC
BF och Svenska bin pa plats i talt med
flera medlemmar och fullt program.

RESOR OCH UTBILDNING
Vagen till honungssommelier, via Italien
Studier i pollenanalys i Sveg

BIHALSA
Europeisk yngelréta i Sméland

MEDLEMSFORMANER

GADDEN INFORMATION,
KONTAKTUPPGIFTER

Gadden utges av Biodlingsféretagarna och
utkommer sex ganger per ar. Se utgivningsplan
pé sidan 31. Tips pa innehall kan mailas till
kommunikator@biodlingsforetagarna.se

Kommunikator
Sanna Ohlander
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Ansvarig utgivare
Helena Ring Johansson
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Redaktor & Art director
Marie Backman
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Notiser

Hént sen sist!

]

Pa en grekisk & hjalper bin manniskor
med psykiska problem

Ett projekt i Grekland tillhandahéller
biodlingsarbete till patienter pa ett
psykiatriskt sjukhus pa 6n Leros.

P3 en sluttning med utsikt éver det kristallbla
vattnet pa den grekiska on Leros ar en liten
grupp arbetare i skyddsutrustning upptagna
med att réka bikupor.

Men det har 4r inte vanliga biodlare — nigra
av dem &r patienter fran det narliggande
psykiatriska sjukhuset, som deltar i ett
tvadecenniumsprojekt som kombinerar terapi
med ett arbete i biodling,

Det sociala kooperativet i Leros, inrymt i en
fore detta barack kand som Caserma-godset,
ar det forsta i sitt slag i Grekland.

— Kooperativet syftar till att socialt och
professionellt integrera personer med
psykosociala problem, sager projektledaren
och arbetsterapeuten Andreas Georgiou.
Genom programmet far de sjalvrespekt och
sjalvkansla.

Pa gardens falt tar patienterna hand om bina
och odlar deras hogkvalitativa kost — lavendel,
oregano och andra aromatiska érter.

— Detta ar ett bis paradis, sager Georgiou.
I Lepida, séder om hamnen, packar och

mérker de anstallda honungen och torkar
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érterna i sarskilda rum inne pa det
psykiatriska sjukhuset. Gardsprodukterna
séljs sedan pa olika platser pa én.

— Jag alskar det jag gor har, det 4r en
verkliglattnad for sjalen, sdger Artemis, en
patient i 60-arsaldern, nar han forseglade
honungsburkar. Vi forsoker vara sa
traditionella och rena har som méjligt.

Leros-kooperativet sysselsatter 13 tjansteman,
évervakade av specialistbiodlare, férutom ett
team av sjukskéterskor och arbetsterapeuter
fran ons psykiatriska sjukhus.

Medan vissa patienter bor pa kliniken far ett
stort antal bo i lagenheter pa on for battre
integration i samhéllet.

Killa: Av Euronews med AFP
Uppdaterad: 2022-06-12

https://www.euronews.com/2022/06/12/
soul-relief-on-greek-island-bees-help-people-with-

mental-health-issues (se filmen pd sidan)

Ny brittisk massa
25:e februari 2023

Biodlingsmassan kommer att bli ett
av de stérsta biodlings- och pollinat-
evenemangen i Storbritannien, som lockar
leverantorer och kunder 6ver hela virlden.

Centralt lage i Storbritannien, inom nagra
minuter fran de nationella motorvégs- och
jarnvagsnaten. Gratis parkering pa plats for
evenemangsdeltagare. Med mer 4n 3400 m*
golvyta pd missan vet vi att du kommer att

hitta allt du behover...

Det ar vad man sager p& hemsidan dar
utstallare uppdateras hela tiden:
https.//www.thebeekeepingshow.co.uk/
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BeeCome i Quimper,
20—24:e oktober 2022

‘l.'II.HHPEI!

e s ewperitons
E ﬂu's‘{u-nwmi‘tﬂ oy
II

https: //congres europeen- aplcu[ture fr/gh.html

Den europeiska biodlarkongressen BeeCome
arrangeras i Frankrike i host och har temat
— Att skydda bin och biodling: en riktig

utmaning fér framtiden!

Hemsidan har an sa lange begransad
information p4 engelska men du . _
hittar lankar dar fér att boka

biljett och hotell om Bretange

lockar till hésten. ‘
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Bevis for viruset hittades ocksa i prover
som tagits fran stora jordhumlor.

Ny virusvariant, DWV-B hotar binas halsa 6éver hela varlden

En farlig variant av "deformed wing virus” (DWV) ar pa frammarsch éver hela — Om viruset kommer att fa liknande for-

vérlden. Viruset infekterar honungsbin, vilket gor att deras vingar atrofieras 6dande konsekvenser hos humlor och andra
hdi d6r D ant danh ttd I vilda bin ar fortfarande osikert. Kommersiella
och djuren dér. Den nya varianten, som redan har ersatt den ursprungliga humlekollonier infekterade med viruset har

virusstammen i Europa, sprider sig till andra regioner i virlden och far hela

bisamhallen att kollapsa.

inte visat sig do i samma takt. Det finns olika
sitt att skydda honungsbin fran varroa-
kvalstret och viruset:

— DWV 6verfors av det parasitira varroa-
kvalstret. Dessa kvalster éverfér inte bara
virus mellan honungsbin, de ter ocksa binas

— Det viktigaste ar att vara uppmérksam pa
hygienen i kupan. Har kan enkla tgarder
bidra till att skydda inte bara den egna kolonin
vavnader, férklarar professor Robert Paxton, fran Varroa, utan aven vilda bin. som ingen
biforskare fran MLU. Han har under mdnga &r | annan tar hand om, avslutar Paxton.
studerat spridningen av olika patogener hos

honungsbin och vilda bin. DWV ar definitivt
det storsta hotet mot honungsbin, tillagger

Som pollinatérer av manga vilda och
odlade vixter spelar honungsbin en viktig
roll for fruktskorden och for att bevara

Paxton. den biologiska mangfalden. Forlusten av

Den ursprungliga stammen av viruset honungsbikolonier betraktas darfér med oro

Det har visat sig i en studie av ett interna-
DWV-A, uppticktes i Japan i borjan av
1980-talet och den nya varianten DWV-B,

identifierades forst i Nederlanderna 2001.

tionellt forskarlag under ledning av Martin av experter runt om i varlden.

Luther University Halle-Wittenberg (MLU),
som analyserat data om spridning av

Publicerat: https://www.sciencedaily.com/
releases/2022/06/220601111805.htm

Kalla: Martin Luther, Universitat Halle-
Wittenberg

virusvarianter under de senaste 20 ren. — Vara laboratoriestudier har visat att den nya

Uppsatsen publicerades i International Journal | varianten dédar bina snabbare och ér lattare

for Parasitology: Parasites and Wildlife.

att éverfora, sager Paxton.

Varroakvalstret har slutligen
hittat in i Australien

Soe s e

- Godkinnandet av planen och finansieringen visar vikten
av partnerskapet mellan pollineringsberoende industrier,

New South Wales och federala regeringar har till-

kannagivit ett kompensationspaket pa 18 millioner
honungsbiindustrin och regeringen. Det finns minniskor

dollar for registrerade biodlare som drabbats av over hela staten som har kant sig ganska oroade éver hur de

utbrott av varroakvalster. Biodlare kommer att fa komrmer att paverkas, sa han.

ersattning for forlust av utrustning, bikupor och bin. | pegta ger nu den vissheten att om du ar en registrerad biodlare

Australian Honey Bee Industry Council sager att kommer vi att ta hand om dig, Bade registrerade kommersiella

kompensationspaketet ar avgorande. biodlare och fritidsbiodlare kommer att fa ersattning av stodet.

— Anledningen till att 4ven fritidsbiodlare 4r inblandade ar att

Varroakvalster har upptickts i 34 orter, vilket resulterade i att de ar en stor del avI6sningen, sa han.

1 693 bikupor forstordes. Registrerade kommersiella biodlare
och fritidsbiodlare kommer att f4 ersittning f6r all utrustning,
bikupor och bin som férstérs i utrotningsprocessen.

— Varroakvalstret ar det stérsta hotet mot vara honungsbin-
och pollineringsindustrier” sa Murray Watts federala
jordbruks-, fiske- och skogsbruksminister.

— Vi ar eniga om att det &r bade tekniskt genomférbart

och ekonomiskt férdelaktigt att ta bort det helt fran vara
odlingar."Danny Le Feuvre fran Australian Honey Bee Industry
Council sa att kompensationspaketet var avgérande.

— En 6verenskommelse om att ge ersittningskostnader till
véara medlemmar kommer att sikerstalla framgangen for
utrotningsprogrammet, sade han vidare.

Det finns tusentals éver hela staten som har manga bikupor
som gér méanga saker, inklusive pollinering, s vi vill se till
att alla kanner sig sikra. Mr Saunders sa att trots de nya

angreppen var situationen under kontroll.

— Vi har fortfarande en obruten kedja av infekterade odlare och
har omfattande évervakningsoperationer pa plats for att hitta
och férstéra ytterligare fall, sa han.

Ytterligare 26 efterlevnads- och évervakningstjansteman har
tagits in for att hjalpa till med hanteringen av utbrottet.

ABC Central West / Hamish Cole.
Upplagt lor 9 juli 2022 k1. 09.04,
uppdaterad l6r 9 juli 2022 kI. 10.25

®
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Styrelsen informerar

Vad har hént?
Vad &r pa gang?

]

Biodlingsféretagarna bjod in till
en digital branschdiskussion om
dagslaget pA honungsmarknaden.

Det férsta motet holls tisdagen den 5:e juli och d4 bestamdes &ven att

det fanns behov av ett uppféljande mote som holls tisdagen den 26:e juli.

Utover de medlemmar i BF som deltog i diskussionen var flera uppkopare/

tappare inbjudna att delta och presentera sin syn pa laget.

Text: Emmy Sundstrém

De som var med och representerades under
branschdiskussionerna var:

- Svensk Honungsféradling
- LP’s Biodling

- Landskapshonung

- Vangahonung,

Utover detta deltog representanter fran
danska Swienty samt att vardefulla aspekter
framfordes av medlemmar med olika
erfarenheter fran arbete inom olika stora
foretag och handelsomraden.

Dagslaget beskrevs som att ett par & med
bra skordar byggt pa lagren till den punkt
att uppkopare behovt siga nej till en del av
den honung som erbjuds. Det ar inte en unik
situation, tillgdngen pa honung gar upp och
ner over dren och det ekonomiska utrymmet
att halla lager ar begransad.

Fragan ar huruvida det
overskott som finns just nu
ar temporart och avhangigt
svangningar i skord eller om vi ser
ett mer langsiktigt overskott till
foljd av okad produktion.

Det maste finnas avsittning f6r honungen och
forsaljningen verkar inte 6ka i takt med okad
produktion fran sdval nya som expanderande
honungsproducenter.

Den svenska honungsmarknaden har

en del forutsattningar som kan innebéra
problem. Dels 4r den fragmenterad, med ett
flertal relativt sma aktorer vilket resulterar
i att ingen enskild har majlighet att i storre
utstrackning paverka och driva igenom

foérandringar. En stor del av honungen saljs
utanfér livsmedelsbutik, privat eller via gards-
/torghandel. Detta innebar bland annat att
det saknas en stabil prisbild d& det sméskaliga
forsaljningspriset ar mer kansligt fér
forandringar.

Det finns inga sikra uppgifter om hur stor
produktionen r, men uppskattade siffror
om 3-4 000 ton ndmndes, varav kanske
1100-1200 ton saljs via butik. Importerad
honung innehar ocksa en betydande del av
marknaden. Har har den svenska honungen
svart att konkurrera med flytande honung,
samtidigt som ett utbrett fusk ger en osund
konkurrens. Med ¢kande kostnader pa
exempelvis transporter ses dock redan en
okning av priset p4 importerad honung, dir
effekten pa forsaljning av svensk honung
aterstar att se.

Om nu produktionen &r for stor
i forhallande till avsattningen finns

forenklat tre vagar att ga.

Det ena ar att 6ka andelen sald svensk
honung pa den svenska marknaden, det andra
att exportera svensk honung, Det tredje sittet
skulle vara att minska produktionen, detta
diskuterades dock inte vidare da det inte &r

ett onskvart mal att biodlare ska lagga ner

sin verksamhet. Dock finns méjligheten att
invintra pa stérre andel honung nar bulkpriset
gar ner och sockerpriset upp. Det ska ocksa
understrykas att konkurrens genom dumpade

Har ar ett urval av vara tjanster. Vill du veta mer, bestalla eller begéra offert? Besok var hemsida, ring eller mejla!

Bisamhallen

Overvintrade bisamhéllen som &r fardig-
utvecklade och redo infér bisdsongen.

%,

Avlaggare

Vi erbjuder flera olika ramformat samt
férdiga foderkoncept.

Bidrottningar — Buckfast

Vi erbjuder drottningar som medfor en snabb varutveckling, ar fromma,
svarmtroga, har bra rensningsférmaga och ar mycket hégavkastande.

( Vi levererar fran vecka 23 t.o.m. 34.

Paketbin

Smart I6sning med manga gynnsamma
férdelar. Skoétselanvisning medfdljer.

Q]
Y
—=— ¢
pa Bjire
Monica Larsson
Professionell drottningodlare

www.honungsgarden.com ¢ 0702 061994 ¢ monica@honungsgarden.com
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priser inte dr ett bra alternativiliangden

for att bli av med ett tillfalligt Gverskott.

Med varierande skérdar vore det énskvart
med 6kad kapacitet att halla lager savdl hos
producenter som hos uppképare, och darmed
jémna ut tillgdngen p4 honung,

Saval marknadsféring
som export av svensk honung

kraver langsiktigt arbete.

Det bedrivs redan viktiga projekt for att
lyfta svensk honung, bland annat Svenska
Bins arbete samt BF:s infoprojekt for att

6ka kunskap hos saval konsument som
inkdpare pa livsmedelskedjorna. Projekt inom
Nationella Biodlingsprogrammet far dock
inte innefatta marknadsféring och aktoérerna
som képer upp och tappar ar inte stora nog
for att bedriva omfattande marknadsforing,
Tanken vicktes om en enklare gemensam
annonskampanj via sociala medier, som

ett forsok att se om en gemensam insats

www.beefutureab.se

kan gynna svensk honung i stort och som
gar att f3 till relativt snabbt och enkelt utan
avskrackande storlek pa kostnad.

Export kraver kontaktnit
och kunskaper som inte finns
uppbyggt hos foretagare inom

biodling i Sverige idag,

Det skulle vara av férdel att utnyttja
befintliga kanaler och skapa samarbetsavtal
med befintliga livsmedelsexportorer. Nagra
projekt har bedrivits dar kontakter pabérijats
och kan gas vidare med om det finns intresse.

Ett sitt skulle vara en ny organisation att
ga thop under for att fa till en fungerande
export d4 det ofta kravs stérre volymer. P&
den europeiska marknaden konkurreras det
ocksa med 6steuropeiska priser som kan ligga
pa drygt 3 euro per kg fér honung i bulk.
Darfor skulle férmodligen en profilering som
hogkvalitativ produkt krévas, vilket da i stallet

kraver en storre insats.

Representanter fran Swienty berattade

om hur det ser ut fér dem med export av
dansk honung och hur detta lattat upp den
danska marknaden som kraschade med ett
stort overskott f6r ca tio ar sedan. Det ar

dock fortfarande en liten del av den totala
produktionen som exporteras, ca 5 %, en siffra
som troligen skulle kunna 6kas men da pa
bekostnad av priset.

Avslutningsvis ar situationen

inte enkel men diskussionen

holls konstruktiv.

Flera var positiva till ndgon form av
branschrad for att kunna samarbeta kring
denna typ av fragor. Mojligheter att paverka
marknaden pa sikt finns och kanske kommer
nya idéer fram ur detta. P4 kort sikt finns
planen om en gemensam insats kring en
enklare annonskampanj.

Vaxrenseri
& Valsning

Koper & saljer

Bivax

Svenskt Bifoder
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Borgeby Faltdagar 29-30 Juni 2022
med temat — vall och grovfoder

Borgeby faltdagar bjod sina drygt
19 100 besokare pa valdigt mycket,
férutom otroligt vackert vader s&
fanns dar runt 420 utstallare, det
demonstrerades maskiner, guidade
visningar av HIR Skanes demo-
odlingar och det fanns tre olika
talt dar det holls forelasningar och
seminarier under bida dagarna.

Text: Helena Ring Johansson

Biodlingsforetagarna fick plats i SFOs
monter dar SFO hade avsatt en jattefin
hérna om pollinering. BF representerades
av Kjell Andersson, Marie Backman, Pierre
Vilhelmsson och Helena R Johansson.

Var uppgift pa méssan var att prata
pollinering och dela ut den lilla nytryckta
broschyren “Pollinering-Lénsamt for alla”.
Det var otroligt manga intresserade som
tog vagarna f6rbi och vi delade ut
méngder av broschyrer.

Vi tog ocksa tillfallet i akt att presentera den
kommande pollineringsportalen... hall 6gonen
6ppna, det kommer snart nagot nytt pa
hemsidan

Under dagarna besokte vi ocksa ett par
seminarier;

Mer svenskt i dagligvaruhandeln

Per Bergquist fran White Guide var moderator
och i panelen fanns flera aktérer som Coop,
Svensk Markt, LRF skane, Mylla och Sydgront.
Den stérsta utmaningen branschen har ar

att det maste bli mer lénsamt att odla svensk
mat. Vissa butiker ser andra utmaningar som
att man behover {6rs6rja butiken med varor
hela aret, vilket kan vara svart fér mindre
odlare. Det efterfrigades ocksa betydligt mer
mérkning i butiken vilka varor som &r svenska
och framfér allt narproducerade. Tyvarr tror
man nu d4 priserna kommer att 6ka, att fokus
kommer att flyttas fran trenden att titta pa
miljépaverkan av de varor man képer till

att fokusera pa prislappen. Jordbrukarens
kostnader har okat med 38%.

LRF Fragar och politiker svarar
Vilka dr de viktigaste utmaningarna for gréna
ndringarna?

Ja, politiker svarar som politiker gor att man
ska prioritera svenska bonder och ge stod for
mindre lantbruk.

Handla svenska produkter, sank skatt for
drivmedel, minska tid f6ér byrakratiskt dravel,
underlatta for jordbruket... (Handla svenska
produkter, ja, detta visade sig betyda att alla
kommuner, landsting och organisationer som
styrs av staten skulle tvingas képa svenskt)

Svaren fortsatte att vi ska bli mer sjalvfor-
sorjande, sanka kostnaderna fér drivmedel,

oka sjalvforsérjandegraden och satsa pa de
som vill starta jordbruk.

De ar alla foretagare, ge gréna naringar
mojlighet att exportera mer..

Hmmmm, ja det kan man ju ocksa siga nir
man inte beh6ver presentera hur det ska ga till
eller en prislapp...

BF representerades dven vid Brunnby
Lantbruksdagar 6-7 juli 2022
Likadant har fick vi plats tillsammans med
SFO fast d4 med Monique Widingsj6 och
Thomas Dahl som representerade BE




Har du fragor om hur du ska halla bina friska
och minska vinterforlusterna?

Nu kan du boka kostnadsfri tid for radgivning
om bihalsa!

Radgivningen ar personlig och du bokar den via bihdlsoradgivare.se
Du kan vélja vilken radgivare du vill oavsett vilken del av landet du bor .
Malet med tjansten ar att 6ka biodlarnas férutsattningar att halla friska
och starka bisamhallen.

Natverket av rddgivare inom bihélsa har byggts i samverkan.

o ]ordbruilfs

L% 1 Biodlingsforetagarna
iy g g verke

Fragor om projektet?
Kontakta: lotta.fabricius@slu.se



Debatt

Debattera mera!

]

Hur vet livsmedelsforetagen
att deras honung ar akta?

Idag fungera det si att livsmedelsféretagen och tappningsforetagen

forhaller sig till honungsdirektivet nar de saljer honung,

Honungsdirektivet i sin tur 4r det dokument som styr vilka parametrar

som reglerar vad som far kallas honung, Direktivet ar egentligen helt

tappningsorganisationernas och inte biodlarnas, ett nytt honungs-

direktiv 4r pa gdng men gissningsvis kommer de pengastarka tapp-

ningsforetagens lobbyister fa sin vilja igenom aven denna ging,

Nar honungsdirektivet skapades i slutet p4 90-talet var det framst biodlare

som fodrade sina bin med socker under draget som var problemet.

I bérjan av 00-talet borjade det dyka upp
helt nya f6rfalskningar, falsk honung gjord i
fabrik. Honungsdirektivet ar inte alls skapat
for att mota bort denna typ av fusk s& nya
analysmetoder dék upp pa marknaden och i
bérjan fungerade dem valdigt bra. De analyser
som framst anvands ar NMR, LCHRMS och
HRMS. Fortfarande verkar livsmedelsforetag
och importérer tro att om en honung klarar
en NMR analys s3 ar det 100 % sakert att det
ar akta honung, men stammer det? Kan vi lita
pa analyserna? NEJ.

Om vi tittar pa annonsen nedan p kinesisk
honung frén virldsmarknaden, vad ar det

den siger? Kunden stalls infor ett antal

val innan de ska kopa in sin honung, férst
maste de bestimma vilken sorts honung de
vill ha sen maste de bestimma vilken F/G
relation de vill ha (Fruktos/Glykos) vilket
isin tur styr hur latt honungen haller sig
flytande. Det ar en total OMOJLIGHET att
producera naturprodukten honung efter
kundens 6nskemal om relationen mellan olika
sockerarter s vi kan med 100% sakerhet
konstatera att detta ar falsk honung, Det sista
valet en kopare maste gora dr att bestimma
vilka analyser som honungen ska klara, ju

fler garanterat klarade analyser desto mer
kostar honungen. Har har vi 100% bevis
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for att vi inte kan lita p4 de certifikat som
livsmedelsféretagen anvander som alibi for att
latsas att de saljer dkta vara.

Livsmedelsféretagen anvander girna ord
som transparens och de &r ofta stolta éver
att de kraver att deras honung klarar NMR
analyser, men de hemligstamplar sjilva dessa
analyser. Den som inte har nagot att d¢lja
behover inte hemligstampla analyserna som
ska bevisa att det 4r akta vara.

Det ér bara vi biodlare som kan uppna en
foérandring, vi maste jobba for att upplysa
livsmedelsverket och livsmedelsinképarna

att deras certifikat ar vardel6sa samtidigt
som vi maste arbeta f6r att fa fram nya
analysmetoder och inféra faktisk sparbarhet
direkt till biodlaren, det géller redan svensk
honung men inte den importerade eftersom
den gatt igenom sa manga mellanled.

Ett stort problem ér att en analysmetod
enligt kontrollorganisationerna maste vara
ackrediterad, dvs om vi ser i ett mikroskop
att det finns rester fran ultrafiltrering i en
honung s4 anser vare sig saljande féretag eller
kontrollerande myndighet att det ar skal for
att ta bort honungen eftersom analysmetoden
inte &r ackrediterad.

Eftersom den har kunskapen jag beskrivit
ar allman kunskap och om man lagger till det
faktum att akta honung 4r dyrare i Kina 4n
vad den ar i Sverige s3 kan vi ocksa konstatera
att alla f6retag som agerar som importorer

till Sverige fran Kina till priser under 20 kr/kg
helt medvetet véljer att ta in en fuskprodukt.
Jag upprepar, INGEN som importerar honung
frdn Kina kan vara omedveten om att det ar
fuskhonung de importerar.

I nasta artikel ska jag férsoka beskriva
vilka alternativa metoder vi kan anvinda
for att avsloja fuskhonungen.

Fabian Lindhe, ordférande
Honungsringen Idell férening

Bildkalla: https://sapimiel.com/honey



Honungsringen
— en ideell férening

Var verksamhet &r att

kontrollera honung och vax pa

den svenska marknaden. Detta gors

med ideellt arbete och med hjilp av medel fran
Jordbruksverket som en del av det sk. Nationella
Programmet f6r Biodlingssektorn.

Stod garna vart arbete genom att bli medlem,

se mer information pA www.honungsringen.se

Honungsringen ér en fristiende ideell férening

som i denna frga sokt hjalp och st6d hos Biodlarna och
Biodlingsféretagarna. Fragan ar hur vi ska f4 efterlevnad
av honungsdirektivet och de lagar som galler f6r for-
saljning av de produkter som kallas honung pa vara
butikshyllor. Biodlingsféretagarna och Biodlarna tog upp
arendet nér vi var pa naringsdepartementet i en annat
arende och blev rekommenderade att dterkomma till
naringsdepartementet med specifika frigor som rér de
myndigheter vi ifragasatter. Vi férstod ocksa att det &r
olika handlaggare fér de olika myndigheterna.

Vi kommer att kontakta livsmedelsverket under hésten
for att forsikra oss om att fragorna inte gloms eller géms
undan utan att det kommer att vara levande och aktuella
fragor tills vi far gehor for vara krav.

DEBATT- ordet ar fritt i Gadden

Nu gor vi det enklare att debattera. Syftet ar att fa asikter fran

skilda hall att héras. Denna ging tar Fabian Linde, Honungsringen

upp dmnet honungsfusk i GADDEN DEBATT. Vill du ocks4 skriva

ett debattinldgg eller komma med en replik? Det har &r vad som

galler:

- Debattinlagget ska ha ett nyhetsvarde eller vara nytankande.
Gaddens redaktion valjer ut den eller de artiklar som publiceras.

- Nér vi publicerar en text betyder det inte att BF haller med
debattoren, det betyder att vi bedémer att vara medlemmar kan
tycka att artikeln r intressant.

- Tank pa att artikeln maste vara exklusiv for Gadden. Den far
alltsa

inte vara publicerad tidigare.

- BF valjer texter utifrdn nyhetsvarde. Det kan allts4 vara en fordel
om texten ar kopplad till agendan men 4nnu béttre om den har
potential att sitta agendan.

- Du mejlar din artikel till kommunikatorebiodlingsforetagarna.se
iword. Texten far inte vara mer 4n 2.500 tecken inklusive
blankslag, Glom inte skriva ditt namn och din mejladress.
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VI HAR ALLT TILL DIN BIODLING!

« SERVICE -« RVALITET-
« KUNSKAP - OMTANRKE-

0533-631 11
SHOP@LPSBIODLING.SE

@lpsbiodling LP's Biodling
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Houngsbina p4 6n Kor¢ula har
kampat i motvind de senaste 4ren.
Klimatets forandringar har lett

till noll honung fér biodlare. Men
Kor¢ulas biodlare Vlaho Komparak
ger inte upp.

Text: Ulrika Eriksson

Vlaho Komparak ér i full fard med

att packa in varulador i bilen nir Gadden
kommer pa besck. Det gula stenhuset, som
ar en allti-allo-byggnad, ligger i utkanten av
ett villaomrade, i staden Kor¢ula.

Det 4r en tidig, och redan nu, het sommar-
morgon pa én. Snart ar det dags f6r leverans
av produkterna till de narliggande restau-
rangerna och smabutikerna.

60%
207

— De senaste tva dagarna har jag bilat over

2 000 kilometer, s& nu 4r det mycket att gora,
beréttar Vlaho Komparak nar vi garin1i
stenbyggnaden som doftar soétt av honung,

I gar kom Vlaho Komparak hem fran ett méte
for biodlare i Zagreb. Han ar vice ordférande

i Kroatiens biodlares riksforbund. Férbundet
har runt 9 000 medlemmar. Det motsvarar
90 procent av landets samtliga biodlare.

— Vi pratade bland annat om vilken hjalp vi
far av regeringen. Vi far till exempel rabatt pa
olika maskiner och vi far ocksa képa socker
till ett lagre pris.

Andpra viktiga punkter for riksférbundet
ar att hjalpa medlemmarna med att

halla varroakvalster under kontroll.
Medlemmarna far assistans med att kopa
botemedel nir deras bisamhallen har blivit

drabbade.

— Vi hjalper ocksa biodlarna med analyser

av OPG Komparaks
honung kops av dborna.

av honungen exporteras till butiker i Frankrike,
Tyskland, Schweiz, Storbritannien och Polen.

207%

av turisterna pa 6n
kdper honungen.

for att se om det finns spar av insekts- och
ograsgifter i honungen.

Vlaho Komparak bérjade sin biodlarbana
fér nio ar sedan. Han sag bikupor fér férsta
gangen nar han studerade ekologisk jord-
bruksproduktion vid Zagrebs universitet.

— Jag 4r familjens svarta far!

Innebérden av detta ar att Vlaho Komparak
valde bort studier inom medicin, vilket varit
en lang tradition inom Komparakfamiljen.

— Jag tillhér den galna generationen och nar
jag bestammer mig f6r att géra nagot s& gor
jag det stort. Oftast har det lett till ett stort
misstag, sager Vlaho Komparak och ler.

I det hér fallet bérjade han med 50 bikupor.

— Vanligtvis b6rjar man med tv4 till tre, men
nu r jag nast storst i den kroatiska Medel-
havsregionen med mina 320 kupor,

sdger han stolt.

P

/

/
/20000

invanare bor
pa 6n Korcula.

Fore covid-19 tog
OPG Komparak emot
runt 7000 besokare
per ar, till stenstugan
som ligger i fororten
Sveti Anton, utanfor
staden Korcula.

Bade 6n och staden
heter Korcula. Nar
man pratar om staden
lagger man till Grad,
vilket ar stad pa svenska,
Grad Korcula.
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% Att vara biodlare har dock inte varit en
gynnsam jordbruksgren de senaste tva

aren. Bina har inte klarat av att producera
mer honung 4n vad de sjilva har behovt for
sin éverlevnad.

— Vi har haft helt fel vader fér biproduktion.
En katastrof rent ut sagt. Klimatférandringar
slar hart mot bina.

— Det har varit for varmt, det har varit for
kallt, det har varit for torrt, det har blast
for mycket.

Under ett produktivt ar kan
Komparaks bisamhallen producera

runt 15 ton honung,

— Fast nu kommer jag inte ihag nar jag hade
ett normalt ar sist, det kdnns s lange sedan.

Precis som manga andra sma jordbrukspro-
ducenter i Dalmatien star Vlaho Komparaks
gard pa flera ben. Sedan lang tid tillbaka ar
olivtrad ett ben medan apelsinmarmelad och
gin 4r tva nykomlingar.

— Bada tva har gatt valdigt bra och jag anvan-
der honung och apelsinskal for smaksattning
till ginen och apelsinfruktkottet till att gora

14 Gadden // nr 4.2022

marmelad. Och sd anvénder jag enbér, som
vaxer mellan olivtraden, sa allt hér samman.

On Kor¢ula ér en stor turistort med
hundratusentals besokare varje r. For jord-
bruket ar arbetstillfallena som turismen
skapar ett aber. Folk jobbar hellre inom
serviceindustrin an i lantbruket.

— Kor¢ulaborna hyr ut sina lagenheter eller
jobbar som servitorer och far hég dricks, da
tjanar de dubbelt s& mycket jam{ért med vad
de skulle tjana har.

For att rdda bot pa problemet har arbetskraft
kommit fran Osteuropa, forr om aren.

— Nu fangas de upp av Tyskland och Schweiz.
Den kroatiska regeringen ser darfor annu
langre 6sterut, bort mot Asien, efter
arbetskraft, férklarar Vlaho Komparak.

Det har borjat komma jordbruksarbetare fran
Filippinerna under den sista tiden till landet.

— Men det ar svart att jobba med bin om man
inte har nagon tidigare erfarenhet, man kan
gora fel och sa kan honungen bli f6rstord.

Vlaho Komparaks recept fér att tomma
bikupor, plocka oliver, fylla gin pa flaskor,
paketera marmelad ar att kalla in staben av
familj och vanner.

— De tycker inte alltid om mig nir de behéver
jobba mycket, men senare ar de glada 6ver att
de har hjalpt till, sager Vlaho Komparak.

Pa fragan om han angrar sig att han inte
studerade medicin med tanke p4 alla
motgangar svarar han bestamt:

— Nej, jag 4r den riktiga doktorn! Allt ar
véldigt halsosamt. Honung 4r ett naturligt
botemedel och olivolja av hog kvalitet kan
hjlpa till att hindra sjukdomar.

— Och gin, det ar ett antidepressivt medel,
sager Vlaho Komparak och skrattar.

Han kastar ett 6ga pa klockan, han maste
hinna ner till stan innan gruppen med
turister kommer till hans stenstuga om en
timma.

— N&gon honung har jag inte, den
ar slutsald sedan flera ar tillbaka.

— Om jag producerade tio gdnger mer, sager
Vlaho Komparak nar vi gdr ut genom dérren,
s& skulle jag silja slut pa den ocksa. Det ar
inga problem att silja honung.
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Allt fler biodlare slungar delikatessen primérhonung.
Gyllengul och flytande passar den helt perfekt till andra

forsommarprimorer som hallon och jordgubbar. En del
valjer att ata hela honungs-kakan — rakt ur ramen. Genom
t prirnghonungen vare sig lagrats, rorts eller varmts

manga den som speciellt smakintensiv och
1 juni 2022 holls Sveriges forsta primér-
ing pa Katrinetorp i Malmo.

Sveriges nya sasongsprimor
— honung direkt ur ramen

Text: Svenska Bin
Foton: Torbjorn Lagerwall

16

Se film fran provningen pa YouTube.
Lanken finns pa Svenska Bins
hemsida eller sok direkt i deras kanal
pa "Primérhonung, provning 21 juni
pa Katrinetorp”
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— Vi vill uppmarksamma att honungen

foljer sasongen och ar en primér precis som
den svenska sparrisen, inhemsk nypotatis
eller jordgubbar vi langtar efter att ata

till midsommar, berattar Lotta Fabricius
Kristiansen, projektledare fér Svenska Bin.
Och att honung precis som andra ravaror har
en sasongsvariation.

All honung ar flytande vid skord. Manga
konsumenter tror att vii Sverige bara kan fa
fast, slat honung eftersom det lange har varit
den vanligaste i butik. All svensk honung ar

flytande nar den slungas eller rinner ur ramen,

men till skillnad fran en del importhonung
kristalliseras den efter nagra veckor.

— Det 4r ingen defekt utan en naturlig process
som beror pd vilka vaxter bina hamtat nektar

ifrdn och vilka sockerarter som bildas, sdger
Lotta Fabricius Kristiansen. Det ar latt att tro
att vi har flytande honung aret om eftersom
det finns i butikshyllorna, men den &r oftast
importerad eller processad.

Premiar fér primérhonungsprovning.
Den 21 juni holls for forsta gdngen i Sverige
en provning med dussinet primérhonungar
fran olika platser runt om i Sverige. Dar
deltog kockar, sensoriker och andra frén
gastronomin.

Vid ett langbord pa Katrinetorps landeri

i Malmé dukades det upp honung som
ambitiésa biodlare frin Varmland ner till
Soderslatt slungat speciellt for detta tillfalle.
Biodlaren Viktoria Bassani, som r utbildad
sommelier, ledde provningen.



Honungen till Sveriges férsta primérhonungs-
provning slungades av biodlare fran Varmland
till Skane och kom fran:

Zon5 honung, Vaggeryd, Smaland
Petras Bikupa, Jamjo, Blekinge

?Ooggggsggyrﬁﬁrcha Linas och binas, Degeberga, Skane
och rJnjc'b'd. Hanne Uddling, Strangnas, Sérmland

Gunn Baustad, Svedala, Skane

Honung & Grént, Falkoéping, Vastergdtland
Anna-Karin Heino, Kristinehamn, Varmland
Sjofallets Honungsbin & Appelmusteri,
Grytgdl, Ostergdtland

Gunnarsons bigardar, Osterlen, Skane

Johan Falk, Havang, Skane

Maries Bihantverk, Malmé, Skane
Fasangarden Matstudio, Loddekdpinge, Skane

P& provningen
deltog biodlare,
experter inom
gastronomi
och sensorik.

— Smaken paverkas av nektarkallorna. Nigra
av de tidiga "dragen’ i Sverige som ger bina
foda ar blommande salg, lonn, maskros och
raps, berattar hon.

& RAPPORT: HONUNGSANALYS

KN

TOTALHALTEN AROMER

En detaljerad sensorisk

o

analys av flera primér-

honungar presenterades
av Mathias Lundgren p&
e-Sense. Resultaten finns
att lasairapporten pa

Svenska Bins hemsida —_— =
och utdrag pa nista sida..

Kristalliserad honung
uppskattad. Omdémena
fran deltagarna innehsll ord som "fruktig’,
"kola”", lite fotdoft” Nigon honung som
bérjat kristalliseras och blivit lite grynig i
konsistensen blev kallad "gott som knastret
iparmesan’. Manga var forbluffade 6ver att
honungarna bjod p4 s stort smakspektra.

Det provades ocksa kakhonung i sma
portionsramar, ett spAnnande satt att servera
det forsta flytande guldet. Gisterna tar helt
enkelt en sked och gréper ur bade honung och
vax som far smalta i munnen. Allt gr att 4ta,
gillar man inte vaxet kan man spotta ut det.

Matjournalisten Tove Oskarsson Henckel
menar att honung éver lag fortjanar mer
uppmarksamhet.

— Jag tycker att honungen kinns som en
underskattad produkt. Det ar ju en fantastisk
helt naturlig rdvara som produceras av bina.

En primér att fira. | Danmark har man en
speciell jordgubbs- och honungsdag i juni

dar man lyfter den lackra kombinationen av
sasongens forsta bar och den férsta honungen,
berattar kocken Katrine Klinken som driver
specialbutiken Honning i Képenhamn.

— Bar och honung 4r en superkombo, menar
hon.

Anna Lind Lewin som star bakom provningen
for Svenska Bin tycker vi ska inspireras av
danskarna och fransmannen.

— Den allra férsta honungen ar vard en fest,
som Beaujolais Nouveau. Varfér inte ett slapp
ijuni dar man firar att primérhonungen har
kommit och att bina samlat in arets férsta
honung?

Avslutningsvis provades honungsdrycker
som jun, kombucha och mjéd fran olika
producenter i Sverige och Danmark.

Fakta om honung

PRIMORHONUNG kani

Sverige oftast slungas maj—juni.
Honungsskérden och tidpunkten

for primérhonungen faller olika ut
beroende pa sol, vind och vatten. |
norra Sverige ar klimatet kyligare pa
varen, vilket gor att biodlarna ofta kan
bdrja skérda primérhonungen senare

NYSLUNGAD HONUNG kan
biodlarna skérda hela sommaren, fast
de olika slungningarna far olika smak
allt eftersom blomningen i naturen
férandras.

FLYTANDE HONUNG Vill du att
din honung ska forbli flytande kan du
frysa ner den. Nar du tinar den har
den kvar sin flytande form. Om du vill
att fast eller kristalliserad honung ska
bli flytande igen kan du véarma den
forsiktigt i vattenbad (max 40 grader).

Gadden // nr 4.2022
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Analyser berattar om primérhonungens arometr,
botaniska ursprung och fermenteringsrisken

& RAPPORT: HONUNGSANALYS

KUNDINFORMATION

A~

TOTALHALTEN AROMER

e s>

Ladda ned rapporten har:
https://svenskabin.se/sverige-har-fatt-en-
ny-sasongsprimor-honung-direkt-ur-ramen/

Mathias Lundgren fran e-Sense presen-
terade under dagen pa Katrinetorp en
detaljerad sensorisk analys av de primor-
honungar som provades.

Hela rapporten med samtliga provresultat
finns pa svenskabin.se. Har presenteras
nagra exempel och utdrag frén analyserna

och Mathias svarar pa ndgra av vara fragor.

Kunde du urskilja ndgon gemensam namnare
for just primérhonung?

— Négra observationer som gjordes ar att etanol-
halten ar valdigt 14g i primérhonungen. I var
referensdatabas for svensk honung har vi anvant
honung som har lagrats nigra manader innan
analys, d& kan etanolhalten ¢ka nagot. Om

honungen har potential f6r att jasa, eskalerar
etanolhalten mycket snabbare till mycket hoga
nivaer ( dock fortfarande langt under 1%). Studie
om etanolhalt 4r p4 gang, for att bygga upp lite
kunskap om just detta.

Ar aromerna mer eller mindre intensiva

for primérhonung?

— Generellt ligger aromhalten pa relativt g niva
jamfort med mer "mogen” honung, samma géller
antalet aromer som ar ligre 4n normalt observeras.
Detta ar naturligt d4 bina inte hunnit bearbeta
honungen lika lange som senare pa sasongen.

Finns nagot unikt fér denna

forsta honung?

— Manga av proverna gav liknande aromprofil,
med dominans av aromamnena Propansyra och
Furfural som ger doftupplevelse av soja respektive
brod, not.

FOLJANDE PRIMORHONUNGAR INGAR | RAPPORTEN:

Analysdatum: 2022-06-30

Provl Zon 5 Honung

Prov2 Petras Bikupa

Prov3 Lina och Bina

Prov4 Hanne Uddling

Prov5 Gunn Baustad, Flowhive

Prov6 Honung och Grént

SWEQOOOOP1 Prov8 Maria Mossberg SWEOOOOP8
SWEOOOOP2 Prov9 Kakhonung, Komstad SWEOOOOP9
SWEOOOOP3 Prov 10 Falkens bigardar SWEO000010
SWEOOOOP4 Prov 11 Fasangarden 1 SWEOOOFG1
SWEOOOOP5 Prov 12 Fasangarden 2 SWEOOOFG2
SWEOOOOP6 Prov 13 Fasangarden 3 SWEOOOFG3

Prov7 Anna Karin Heino

SWEOOQOOP7 Prov 14 Fasangarden 4 SWEOOOFG4

Foto: Torbjérn Lagerwall



AROMKARTA

Lagre doftintensitet Soja, lakrits e

Apple, nét, Vin, Karamell

Aromkartan visar hur proverna férhdller sig till varandra. Prov 3 sticker ut mest fran de évriga med karaktédr av
soja, lakrits. Proverna 1, 2 och 8 grupperar sig lite till héger pa grafen da de har lite hégre totalhalt av aromer.
Aven 4 och 7 har lite mer av aromer dn proverna léngst upp till véinster.

AROMPROFIL

Prov ID 30,0
Stickig
Prov 3 Vin Buljorg 150 000,
Unknawn & Brdd
L\ Y P [ Lafs
Citrus, Fet _l\'{ e Lakrits, Lok 500004
Marwdel.—. f 5oja 0.00
- o & -
T 54 =
Kakao, Mustig Unkrown = N
Fenal, St r Apple, Grint E -
NG, Brad =
SWEDDOOP3 SWEODDO#P3

De mest forekommande aromer i proverna visas i graferna ovan. Till vanster visas diagram som &r viktat mot de 6vriga proverna. Till
héger visas hur mycket av varje arom som uppmitts i analysen. Detta prov har starkast halt av lakrits, soja och nét. Aven &pple ar
starkare an jamfort med de 6vriga proverna.

BOTANISKT URSPRUNG — NEKTARSPECIFIKA AROMER

ProvID Raps Lind Ljung

T kA A4 4

Analysen kan identifiera aromer som &r karakteristiska for vissa nektarkallor. I er
honung finns det svaga halter av aromer typiska for raps. Inga aromer fran lind eller
ljung detekterades.

RISK FOR FERMENTATION

Prov ID Riskbedomning

Prov 4 -] .

Etanolhalten spelar en viktig roll fér honungskvaliteten. All
honung innehaller 13g halt etanol, normalt 5-20 ppm. Daremot
ses ofta hogre etanolhalter, upp till nagra hundra ppm. Eftersom
etanol ar en biprodukt av jasning kan hogre nivaer vara ett
tecken pa pagaende odnskad jasning. Forsiktighet maste iakttas
om nivaerna stiger, sarskilt i kombination med hog vattenhalt.

. Lag risk for fermentering
Kommentar: Provet innehaller laga halter av

etanol och bedéms inte vara nagon risk for O
jasning inom nartid.

Risk for fermentering. Vidare utredning
rekommenderas

. Pagaende jasning, bor ej sdljas som honung

Muande o
Eahaa, Mustiy (L
el 54 el ol i
K, Bride
Prov ID
Prov 2
iy
Wi Hubpmrg
. i
b, Fe Lk Sk
[P B
Kakan, Mty
Fenal, ki
Wi, Drod
ProvID
e o]
Prov 4
W Buljorg
Urskrawnr Bedd
Chng, Fet kit L
Rafls e Suiin
A, Aoty Uirkrmw
[FERTRL Apoie, Grar
K, Bkt
Prov ID
— T TG
Prov 6
Spickig
i uporg
W T Brad
Enp, Fe Lasherits, Lk
Mar faja
Kalcha, Mt Liskrera
el 5ot Apple, Grors
M, Bride
Prov ID
AT
Prov 9
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Eldrimner - nationellt resurscentrum fér mathantverk och Slow Food i Norden presenterar:

&
GoLD 1-3 September 2022

J STOCKHOLM

N o R D I C STORA SKUGGAN, N:a Djurgarden

*fﬁ

TAVLING
MATHANTVERKSMARKNAD
WORKSHOPS
SMAKVERKSTADER
SAMTAL, DEBATTER

FOOD
AWARDS
Biodlingsforetagarna pa
Terra Madre Nordic tillsammans
med Svenska Bin

Inom slow food rérelsen &r bin och honung en
stor och viktig del, bin r i fokus i forhallande
till pollinering och biodiversitet — nagot som
inte ar lika uppmarksammat eller synligt

i Sverige. Det vill vi uppmérksamma inom
Biodlingsforetagarna. Tillsammans med
Svenska Bin har vi bokat ett talt med tre bord.
Ett av borden kommer att vara tillgingligt for
forsaljning med fokus pa honung,

Du som medlem i Biodlingsféretagarna
kan gora en intresseanmalan till:
terramadre@biodlingsforetagarna.se om
du vill vara delaktig med ditt féretag i
vart talt. Infomation har skickats via mail i
augusti och inlagg finns pa vart medlems-
forum pa hemsidan.

Torsdagen ar en branschdag f6r mathant-
verkare och d& avgors de Nordiska Misterskapen
i Mathantverk.

-

ELDRIMNER

eV

Slow Food'i Norden

@ Nordic Council
of Ministers



PROGRAM SAMT AKTIVITETER
UNDER FREDAG OCH LORDAG |
TALTET OCH PA SCENEN.

FREDAG
Presstraff arrangeras i taltet for att lyfta
var svenska honung.

Kl.12.00-13.00 - Utomhusscenen
Samtal om fuskhonung
« Utdelning av pris till Sveriges basta honungsbutik

KL.15.00-16.00 - - Smakverkstaden
Martin Ragnar haller ost- och honungsprovning

Kl.12.00-20.00 - Taltet

Biodlare fran hela Sverige ar representerade
i taltet och har mojlighet att marknadsféra
och salja sin honung.

» Quiz med tavling, vad kan du egentligen
om honung?

Forsaljning av honungsprovningskit

LORDAG
KI.10.00-16.00 - Taltet

Nordens storsta honungsbar med
provningar varje hel timme, fran 11.00
fram till 15.00

Biodlare fran hela Sverige ar represen-
terade i taltet och har mojlighet att
marknadsféra och salja sin honung.

» Quiz med tavling, vad kan du egentligen
om honung? Prisutdelning kl. 15.30.

 Forsaljning av honungsprovningskit

#5971 Biodlingsforetagarna

Sveriges
- Bista ;
% Honungsbutik &

\ 2022 y

Utmairkelsen Sveriges Basta Honungs-
butik lanseras av Svenska Bin i sam-
arbete med Biodlingsforetagarna.

Bakgrunden 4r att utbudet av svensk och
lokalproducerad honung lange har varit
begrinsat i en stor del av butikerna runt
om ilandet. Kunskapen ar ocksa 1ag hos
de som arbetar i butiken och ansvarar for
hyllan med honung,

Med utmarkelsen vill vi utmana butikerna
och lyfta fram de som satsar pa svensk och

lokal honung,

Vivill pa detta vis satta fokus pa fragan
om honungskvalitet och ursprung;

"Vi utmanar alla butiker i landet att ta
vara pd potentialen med lokalproducerad
honung. Nyligen gjorda undersékningar
visar ett stort glapp mellan butikernas
kunskap och kundernas ékande intresse
for svensk och lokal honung”

Honung 4r en outnyttjad resurs.
Butikerna kan koppla honungens
smaker till regionens unika flora
och har ocksd mojligheten att ta
stéllning foér okad hallbarhet
genom att stotta honungsbinas
pollinering av lokala grédor.

oSvenskaBin



Vagen till..

Honungsso

For varje sort som provas for
vi noggranna anteckningar om
utseende, textur, doft och arom.



VAD AR EN...
Honungssommelier?

En honungsommelier ar ndgon som ar
utbildad i honungens dofter, aromer och
egenskaper och som kan beddéma och
formedla dem pa ett relevant satt. Precis
som en vinsommelier ar utbildad i vin.

Vi blickar lite langre soderut, till Italien narmare
bestamt. Dar finns en lang och bred kultur av att
uppskatta ravaror och dess variationer och vért
flytande guld 4r inget undantag, Smaksenoriken har
dar samma djup for honung som for till exempel vin,

ost, kaffe och choklad.

Foto: Petra Varenhed
och Linda Klintefjord
Text: Linda Klintefjord

Jag, Linda, hade last om den har utbildningen i smak-
sensorik f6r honung, sneglat pa den ett bra tag och nar jag
ringde upp Petra och frigade om vi inte skulle aka tillsammans
s& behovde hon inte manga sekunder pa sig att svara ja.

Sagt och gjort, efter vad som kandes som en halv evighet av
forberedelser och vantan satt vi antligen pa planet pa vég till
Bologna, Italien.

Fran f6nstret sg vi molnen under oss och visst tycktes de
vara fulla av f6rvantan och nervositet? Lite som pa skolgarden
efter ett langt sommarlow. Ett par av vara klasskamrater hade
vi lyckats leta upp pa sociala medier tidigare sa dem kanske

vi skulle kunna kinna igen. Jo men titta, visst var det Maria
fran Grekland som kom dar? Och Marie, fran Norge! Det dar
maste ju vara Flemming, fran Danmark: “Halla! Tjejerna fran
Sverige!”. Snart stod vi ett helt ging och socialiserade medan

VARFOR BEHOVER VI EN...

Honungssommelier
| SVERIGE?

Om vi kan forsta den stora mangfalden i
honung och satta ord pa smakupplevelserna
kan vi formedla detta battre till konsumenter,
na en storre grupp av manniskor och

hitta fler anvandningsomraden fér var fina
produkt. Vi vill alltsa ingenting hellre an att
hoja vardet pa svensk honung!

vi vantade pa att dérrarna till klassrummet skulle 1asas upp.
Och det gjorde de snart. Vi tog plats runt borden som sa fint
var dukade med vart kursmaterial och med namnskyltar som
inkluderade en nationalitetsflagga. Sverige, Danmark, Norge,
Finland, Storbritannien, Grekland, Kroatien, Kosovo, USA,
Tanzania. Tank att vi satt har den hir gruppen av manniskor,
fran sa olika delar av virlden men med samma passion for
smaker och honung,

Vibérjade med en presentation av oss deltagare och av vara
lirare. Raffaele Dall Olio ar biodlare, biolog, har forskat pa bin i
10 &r och har varit lirare i honungssensorik i 17 ar.

Gian Luigi Marcazzan r ordférande f6r Italian Register of
Experts in the Sensory Analysis of Honey och har varit forskare
och teknisk chef for honungskvalitet vid lantbrukets
forskningsrad i Bologna i 26 &r.

Otroligt proffsiga, kunniga och pedagogiska bada tva. Det har
varit en ara att f& lara av dem.

Vi kastade oss direkt in i smakernas
varld och de praktiska 6vningarna

avloste varandra.
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Parningskupor och
materiallager vid studie-
besoket hos Finelli
Apicoltura, Bologna.

Stdmningen i gruppen
holl trycket for ett skyfall
mitt i middagen!

Matkulturen ar helt
fantastisk i Bologna!
Vi botaniserar bland
ost och chark.

For att komma in i ratt tank bérjade vi smaka pa vatten.
Kunde vi urskilja vilka som smakade salt, vilka som var séta,
bittra, sura och i vilken koncentration?

I nésta 6vning fick nisan spela huvudrollen nir uppgiften inte
bara var att identifiera dofterna utan beskriva hur de doftade.

Genom alla 6vningar anvande
vi oss av ett aromhjul f6r att kategorisera

olika dofter och aromer.

Forst efter detta fick vi borja prova honung, Utbildningen
utgick fran 18 olika typer sorthonung och var uppgift var att
memorera deras unika drag och egenskaper. Genom att l4ra oss
forsta hur man provar, bedémer och beskriver honung far vi
verktyg for att fortsitta arbetet val hemma i Sverige igen.

Efter en intensiv dag i klassrummet hade vi val egentligen
behovt ga och lagga oss men vem kan gora det i en stad som
Bologna?! Staden med alla réda vackra byggnader och en
matkultur utan dess like! Ge oss pasta, Bolognese, Parmigiano-
Reggiano, Pecorino, Mortadella och Gelato.

Gadden // nr 4.2022

Vatten.
Vilken ar sét,
vilken ar salt...

b 1§
il

Kursen fortsatte lika intensivt och provningarna varvades
med teoretiska lektioner om honung. Vi hann avhandla bade
honungens sammansattning, hur olika nektarkallor beter sig
och pavekar honungen, defekter i honung, regelverk kring
produktion och férsaljning och olika typer av analyser. Bland
annat pollenanalys som vi ocksa studerar.

Ni som &r lite om er och kring er i branschen har sékert koll
p4, eller i varje fall hort att honung passar utmarkt ihop med
ost och sa ar det! Med 5 lokala hantverksostar pa tallriken

fick vi ge oss ut pa ett smakéaventyr och testa oss fram till vad
som passade bast ihop med kastanjehonung, ljunghonung,
ekhonung och rapshonung, Sedan fick vi &ven tips och idéer
pa hur honung kan anvandas mer i matlagning och en lektion
i kost och naringslara. Detta avsnitt holls av kocken och

halsoprofilen Andrea Tibaldi.

Den kvillen avslutade vi, hela klassen med middag pa en
klassiskt italiensk restaurang och inte ens nar himlen éppnade
sig och skoljde bort bade dukning och frisyrer surade nagon.
Istallet grep vi snabbt tag i vinflaskor och brodtallrikar

och fortsatte var kvall under porten till innergarden. Den
gemenskap vi snabb hittade i gruppen och som vi tar med oss i
ett nytt internationellt natverk dr nagot fantastiskt och nigot
vivill lyfta lite extra med resan. For dessa natverk 4r bade



Folj oss pa Facebook
Ostelenbuckfast

Har du koll pa dina bin?

Var nyfunna van,
Flemming Vejsnaes
- fran Danmark far sitt
diplom.

www.beezum.online

Manga sorter att
prova. Skillnaderna
s ar markanta och
fascinerande.

ovérderliga i det langsiktiga arbetet med att hoja statusen pa

honung och gér det dessutom sa vansinnigt mycket roligare.

Paket olch bicykel dl
: ” :
En eftermiddagen bjods det pa ett studiebesék till Finelli ¥ P e
Apicoltura som ar ett biodlingsforetag specialiserat pa S e
produktion av avldggare och drottninggéle. De hade timat
studiebesoket sa att vi skulle f4 kika in i lokalerna och se nar C_[_a_(l(_lg
de skordade drottninggélen. Spannande! Vi noterade ocksa L

ménga smarta l6sningar i slungrummet som vi inte sett
tidigare och trots att virmen steg en bra bit éver 30 grader och

vi stundtals holl p4 att koka bort sa var stimningen saval som .
astvanligheten pa to MASSTIDNING
g g p pp ARETS BIODLARKONFERENS

Vira honungsprovningar fortsatte och sista dagen inneholl BIREANOI

ett “prov” dar vi skulle smaka pa 12 sorters honung och siga
vad det var for sort. Darefter skulle vi dofta p& 7 sorter och

tala om 4ven vad de var. Klurigt! Vi gick ocksa igenom hur en V I L L D U H J A L P A T I L L

honungsbedémning gér till genom att anordna en liten tévling, L ]
Vi fick l4ra oss hur man bedémer och mot vilken standard. med annonsfarsa l._] ning ti { gadden?
Sist men inte minst fick vi smaka oss igenom honung Staffan Tegebéck har skott forsaljningen i manga
ar men nu behdver han och Gadden hjalp! Ar du
intresserad sa hor av dig till:

som vi deltagare haft med oss och bedéma den. Sen var
det diplomutdelning och dags att saga farval f6r denna
gang, Arbetet fortsatter nu hemma och senare vantar en
vidareutbildning i Italien igen. marie.backman@biodlingsforetagarna.se
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Studier i Pollenanalys

For att fa en djupare forstaelse for var
honung har Petra Varenhed och jag,
Linda Klintefjord, skickat ivig den

pa pollenanalys till Alf Andersson,
Bliklintens Bigardar. Alf hari 30 ar
arbetat med pollenanalyser och gor
en stor insats for att héja honungens
status och arbeta mot fuskhonung
genom den ideella féreningen

Honungsringen.

Text: Linda Klintefjord
Foto: Petra Varenhed

Genom pollenanalys tittar man pa vilka
typer av pollen som finns i honungen och
ivilken mangd. Detta 6versitts sedan till
ett nektarvarde, olika pollen har olika
koefficienter.

Sammantaget ger det en bild av vad bina
dragit pa och 4ven vilket geografiskt
ursprung honungen har. Man kan ocksa
se andra saker i mikroskopet, bland annat
om honungen innehaller bladhonung,
insektsdelar eller jast.

Varfor vill vi veta allt det har da? Jo,

dels for att nir vilar oss mer om var egen
honung s kan vi beskriva den battre for
konsumenterna och produktutveckla den.
Det har hianger ihop med arbetet vi gor med
smaksenorik. Vikan aven f3 en hint om nér
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nagot inte star riktigt ratt till. Mikroskopet
kan avslsja om honungen inte innehaller
pollen eller om pollen tillsatts i efterhand.
Det kan ocksa visa om det finns pollen fran
véxter som inte stimmer ihop med den
geografiska floran for ursprungsmarkningen.

Petra och jag borjade spana pa om det
fanns ndgon mojlighet att vi skulle kunna
lara oss det har. Det ar inte gjort i en hand-
vandning direkt, man lar sig inte pollen-
analys pa en helgkurs. Det 4r ndgot som
tar valdigt mycket resurser bade i form av
tid och utrustning. Det kravs bade djupa
litteraturstudier, ett referensbibliotek och
s& forstas praktisk 6vning,

Och en mentor.

Det vii grunden brinner for bada
tva ar att hoja vardet pa svensk
honung och den hir typen av arbete

anser vi behovs i branschen.

S& ganska snabbt insdg vi att det fanns en
mojlighet att soka projektstod for delar av
arbetet.

Vi kontaktade Alf som nar han férstod att
vivar 6dmjuka infér hans gedigna arbete och
beredda att investera all tid som behévs i det
hér bjod upp oss for studier.

Alf och ett fantastiskt landskap valkomnade
oss efter ndrmare 16 timmars tagresa nar vi
klev av i Harjedalen.

—Jo det ar nagra &r sedan, d& tog en bjorn
30 kupor har, 10 var mina, berattar Alf.

Vilken kontrast, vi som kommer fran
Blekinge respektie Halland och 4r vana
vid rapsfalt, saltstank och dér det storsta
skadedjuret ar stackmyran. Okej, inte helt
sant om myran men jag ville mala upp en
stark bild for miljon daruppe 4r sa olik var.

Pollenanalysen 4 andra sidan gér till

pa samma sétt och efter ndgra mycket
intensiva och larorika dagar hos Alf med
bade praktiska och teoretiska moment satte
vi oss aterigen pa taget fullmatade med
information.

Nuboérjar det stora arbetet.
Vi har mycket att studera och

lira oss och det ar en process.

Det kommer att ta tid men vi &r 6dmjuka
infér uppgiften och tacksamma for
mojligheten och for att Alf staller upp som
mentor till oss.

Vi 6var flitigt och nog ska vi ha gjort vara
laxor till nasta besok.

Bilderna till hoger: Alf, Petra och
Linda pa en harlig skogspromenad.
Linda (till vanster) och Petra studerar
i mikroskopet.

Bilderna i cirklarna ovan:
pollen genom mikroskop.
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Bjorn Gustavsson
bih&dlsokonsulent

J

bjorn.gustavsson@jordbruksverket.se - Tel: 073-856 43 12

- INfOrmation

Europeisk yngelrota i Sméland

I Vimmerbytrakten har en biodlare
haft flera utbrott av europeisk yngel-
rétaisina bisamhallen de senaste
aren. Det verkar vara svért att bli kvitt
sjukdomen trots flera itgirder fran
biodlarens sida.

Biodlaren berattar att han upptickte nagot
besynnerligt med larverna i ndgra samhallen
for tva &r sedan. Ynglet sag sjukt ut och
utvecklingen av de samhéllena var svag. Han
kontaktade bitillsynsman som besskte honom
och misstinkte europeisk yngelrota (=EY
hadanefter). Kakprov fran angripna samhillen
skickades till referenslaboratoriet i Uppsala.
Efter en analys konstaterades EY.

Dédade tva samhillen — [ samrad med
bitillsynsman beslutade man att avdéda tva
samhallen, som var kraftigt angripna, och
sl& 6ver bin fran andra samhallen med milda
symptom pa nya mellanviggar. Samhallen
utan symptom fick sta kvar utan atgarder,
berattar han, vilket han senare ngrade.
Biodlaren, som vill vara anonym, tycker

att man rent generellt borde ta europeisk
yngelrota pd mer allvar. Den information jag
fick och laste mig till var att det 4r en ganska
harmlés sjukdom som forsvinner av sig sjalvt,
vilket det inte har gjort i mitt fall.

Avet efter, 2021, blossade sjukdomen upp igen
med of6rminskad styrka, berattar biodlaren.
Symptomen var litta att kdnna igen, sager
han. Jag deltog aven i en baslinjestudie
organiserad av SLU och i den fick jag bekraftat
att bakterien fanns kvar i bigrden.

BILD 1: Bilden visar larver som har
infekterats av europeisk yngelréta,
Melissococcus plutonius. La&gg mérke
till de olika segmenten i larven vilka
avtecknar sig som vita streck mot den
ljusbruna bakgrunden.
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Daligt drag — Biodlaren menar att de daliga
dragférhallandena, sérskilt i juli 2021 spelade
stor roll fér sjukdomens framfart. Vibor i

en dragfattig region, vilket ytterligare har
forstarkts med torr vaderlek de senaste
somrarna. Med faciti hand skulle jag ha
stodfordrat, menar han, men med tanke pa
den honung som skulle skattas ville jag inte ga
in med fodring,

I varas kopte biodlaren in nya samhallen fran
en annan biodlare som till synes hade friska
bin. Dessa samhallen hélls separat i en annan
bigard med egna verktyg m.m, men i slutet
av maj uppvisade ett av dem ocksa kraftiga
symptom, fortsitter han. Sjukdomen smittar
alltsd valdigt latt. Jag ar i princip séker pa
symptomen av EY, dven om jag inte har gjort
tester i ar. Dessutom har vinterforlusterna
varit stora de senaste aren, vilket givetvis kan
bero pd andra orsaker &n EY. Jag kombinerar
varroabehandlingen dér jag anvinder mig

av drénaryngelbortskarning, tymolbitar,

och lingtidsbehandling med myrsyra. P&
senhosten droppar jag oxalsyra i kakgatorna
och sag senast att flera samhallen hade tappat
kraftigt i bistyrka.

Vad 4r europeisk yngelrsta?

EY orsakas av en bakterie med namnet
Melissococcus plutonius. Bakterien bildar,
till skillnad frdn amerikansk yngelréta,
inte sporer. Den kan 6verleva i ratt miljo
ikanske ett par &r men ér inte alls lika
motstandskraftig och kan avdédas genom
exempelvis upphettning,

Larven infekteras — EY kommer in i
larven med f6dan och bakterien vaxer till i
larvens tarm dar det ar syrefattigt och hog
koldioxidhalt. Det &r inte sikert att det leder
till d6d eller skadade larver; det beror pa i
vilket stadium larven infekterades och hur
naringstillgdngen generellt ar for ynglet i
bisamhéllet. Symptomen pa EY kan alltsa
férsvinna nar naringssituationen blir god

i samhéllet och om stadbina har en god
rensningsiver. Det finns sannolikt bide mer
eller mindre aggressiva stammar.

Spridningen av EY mellan
samhallen sker genom felflygningar
och genom att biodlaren flyttar

kakor mellan kupor.

Biodling med manga samhallen p4 liten yta
bidrar till att sjukdomen lattare upptrader pa
grund av undernaring,

Symptom - Symptomen hos EY kan variera
patagligt, bland annat beroende pa vilka olika
sekundéra nedbrytare som finner en chans
att uppforoka sig i larven nar den val har dott.
Larver som dor pa ringlarvstadiet far ofta

en férandrad farg och blir genomskinliga (se
bild 1). Man kan &ven se de olika segmenten
ilarven avteckna sig som vita streck mot den
ljusbruna bakgrunden. For att med sikerhet
faststalla att det &r europeisk yngelréta ar idag
immunologiska snabbtester den smidigaste
metoden pa labbet.

Lagstiftning — I Sverige utgér EY normalt
inget betydande problem och évervakas

inte p& samma strikta sitt som amerikansk
yngelréta och varroa. Den regleras inte alls i
svensk lagstiftning och ar inte listad i nya AHL
(Animal Health Law). Historiskt sett har EY
ansetts godartad, men pa senare r orsakat
betydande problem i vissa lander vilket visat
sig, dtminstone delvis, bero p& mer aggressiva
stammar.

Vad ska man géra om man

misstanker utbrott?

Rekommendationer — Kontakta bitill-
synsman och be honom besoka bigarden
och diskutera atgérder. Skicka in kakprov
till referenslabbet i Uppsala, vilket inte &r
minst viktigt for att utesluta amerikansk
yngelrota. Kraftiga atgérder som avdédning
av sjuka samhéllen rekommenderas. Svaga
samhallen bér likval avdédas och saneras.
Friska samhéllen sitts p nytt vax och
anvind sanerade eller nyinképta lador.
Ménga ganger kan det hjélpa att hitta en ny
uppstallningsplats for resterande samhallen
som dr tillsynes friska. Vidare ar det
fordelaktigt att inképa nya drottningar med
battre rensningsiver.

Norge — I Norge har EY varit ett stort problem
under flera &r pa vissa platser. Sjukdomen
betraktas i Norge som allvarlig och bigardar
med bekraftat utbrott maste saneras. Det
innebar att aven tillsynes friska samhallen
maéste avdédas och utrustningen (bostader
och ramar) brinnas ifall ett enda samhalle i
bigarden pavisas ha EY. Idag 4r sjukdomen
under kontroll och man har inte hittat smitta i
de drabbade omradena pa flera ar
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Det lOnar sig att vara medlem

Arsavgiften fér medlemskapet ar 1,581 kr inklusive
moms. Genom att utnyttja vara férmanliga rabatter
kan du enkelt tjana in hela eller delar av denna
kostnad. Har nedan ser du flera av vara formanliga
erbjudanden till dig som medlem!

Sa har blir du medlem
i Biodlingsféretagarna

Medlemsavgiften 2022
utgdrs av tva delar,
varav 50 SEK ar momsffri
medlemsavgift och
1,225 SEK exkl. moms
ar serviceavgift.

Medlemsserviceavgiften
ar totalt 1,581 SEK inkl.
moms och insattes pa:
Bankgiro: 5276-8587

Vanligen ange namn,
adress och "Medlemskap”

Alternativt fyller du i
formularet pa hemsidan.

-
Fran Sverige
Mérkningen "Fran Sverige” &r en
ursprungsmarkning som garanterar att
produkten ar odlad, f6dd och uppfédd,
féradlad, férpackad och kontrollerad i

Sverige. Registreringsavgift 500 kr
exklusive moms. www.fransverige.se

Thomas Apiculture

Som medlem i Biodingsforetagarna har du
rabatt hos den franska redskapshandlaren
Thomas Apiculture. Specifik prislista

pa maskinutrustning fér medlemmar i
Biodlingsféretagarna.
www.thomas-apiculture.com

EAN-koder

Som medlem far du 10 unika EAN-koder.
Du betalar 300 kr + moms i registrerings-
avgift per 10 koder. Arsavgiften betalar BF.

Q2

&

Svenskt Sigill

Markningen ”Svenskt Sigill” visar att
produkten kommer fran en odlare eller
djuruppfédare som &r certifierad enligt
IP-standardens Sigillniva. Certifieringen
innebér att de har uppfyllt extra produk-
tionsmervéarden inom omrédena livs-
medelssakerhet, djuromsorg och minskad
miljispaverkan. Arsavgiften finns i tre nivéer
beroende pé biodlingens storlek; 800,
1400 eller 2550 kr + moms. Som medlem i
Biodlingsféretagarna far du 40 % rabatt pa
arsavgiften. www.sigill.se

Agrolkortet

Agrolkortet — ett kort for allt - eller bara

for drivmedel. Med Agrolkortet fran
Lantmannen Finans kan du tanka pé de
flesta "bensinstationer” och fa rabatt mellan
20-60 ore/liter beroende pa vilket drivmedel
och féretag du tankar pa. Det &r ett
Mastercardkort som géller pa 40 miljoner
kopstéllen. Nar du betalar med Agrolkortet
ingdr ocksa ett forstarkt forsakringsskydd
for hemmet, resor och bilen. Du ar t. ex.
skyddad mot borttappad nyckel och
feltankat bransle. www.agrolkortet.se

Dina
Forsakringar

Teckna forsékring for din gard och du far
biodlingsforsékringen pé kopet forsta aret.
Din gérd ar bade boende och gardsbygg-
nader och du far rabatt motsvarande
premien av max 50 bikupor (rabatten &r
max ca 2 000 kr och du kan fosékra fler &n
50 bikupor). | férsékringen ingar &ven skydd
mot amerikansk yngelréta. www.dina.se

Har du fragor om medlemskap eller medlemsférmanerna
kontakta Staffan Tegeback staffan@tegeback.se

RIKSFORBUND

& LANTBRUKARNAS

LRF Samkép
Genom LRF har du flera fina rabatter

via Agrolkortet och LRF Samk&p.

ahlsell

Ahlsell

Rabatt p& hela det

omfattande sortimentet inom
industriférnéddenheter som VVS,
el, bygg, verktyg, maskiner, kyl,
personlig skyddsutrustning och
arbetsklader.

g

AJ Produkter

Inredning fér kontor, lager och
verkstad med allt du behdver for
en val fungerande arbetsplats.
Du far 22 % rabatt pé hela
sortimentet och 60 dagars
betalningsvillkor.

BELIER

BYGOMATERIAL

Beijer Byggmaterial
Rabatterade nettopriser pa mer
an 3 000 hogfrekventa artiklar,
och 10 % rabatt pa dvriga
produkter.

# LRF SAMKOP

Bondens El

LRF Samkdps eget elavtal

har ett av marknadens lagsta
elpriser. Rérligt avtal med en
manads uppsagning, inga dolda
avgifter.

GRANNGARDEN

FTARI 1880

Granngarden

12 % pa det breda utbudet for
djuragare, tradgéardsfixare och
lantbrukare — allt fér det Jordnéra
livet!

IKEA

Unikt avtalspris pa hela
sortimentet hos IKEA, dven IKEA
FAMILY erbjudanden, rea och
kampanjer.

SJ
Du far rabatt pa alla avgéngar
genom LRF Samkdps avtal.

@ Advantage

Staples

Rabatterade nettopriser

pé kontorsmaterial och
staddmaterial, mjukpapper,
glédlampor, batterier,
koksutrustning, emballage, toner
och allt annat du kan behdva pa
kontoret.

sweaol

Swedol / Grolls / Nima
Du far 15 % rabatt pé hela
sortimentet av fordonstilloehor,
maskiner, hydraulik, elartiklar, lyft
& last, verktyg och arbetsklader.

Hotell

Rabatt p& boende och konferens
hos Best Western, First Hotels,
Elite Hotels, Nordic Choice
Hotels och Scandic.

Bilar

Rabatt p& Alfa Romeo, Audi,
BMW, Citroén, DS, Fiat, Ford,
Hyundai, Isuzu, Jeep, Kia, Lexus,
Mercedes, Mini, Mitsubishi,
Nissan, Opel, Peugeot, Renault,
Seat, Skoda, Subaru, Toyota,
Volkswagen och Volvo.

Alla rabatter och aktuell information hittar du p& www.lrfsamkop.se

www.biodlingsforetagarna.se/bli_medlem.html




Gadden

Gadden utges av Biodlingsféretagarna
och utkommer sex génger per ar.
Samtliga publiceras p& var hemsida
digitalt. Biodlingsforetagarnas
medlemmar erhaller Gadden som en
medlemsférman.

Kommunikator
Sanna Ohlander
kommunikator@biodlingsforetagarna.se

Ansvarig utgivare
Helena Ring Johansson
ordforande@biodlingsforetagarna.se

Redaktionellt material
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Redaktér & Art director
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Var med och skriv i Gadden

Gadden ska spegla verksamheten hos
vara medlemmar. Honorar ar ca 500 SEK
exkl moms per publicerad sida eller enligt
Gverenskommelse.

Biodlingsféretagarna forbehaller sig
ratten till publicerat material om ej annat
Gverenskommits.

Annonsprislista Gadden

Storlek Gadden Helar (6 nr)

Helsida (215x280 + 3 mm) 4200:- 22 000:-
Baksida (215x 265 + 3 mm) 4 500:- 24 000:-
1/2 liggande (187 x 123 mm) 3 000:- 15 400:-
1/2 stdende (91x 251 mm) 3 000:- 15 400:-
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Tomas Lilja

Tel: 070 963 33 75
tomas-lilia@biodlingsforetagarna.se

BIODLINGSFORETAGARNA
c/o Gjutdsen Naturprodukter
Box 59
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Medlemmar annonserar gratis med
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Biodlingsféretagarna ar en branschorganisation och representerar den svenska biod-

larnaringen. Vi arbetar f6r medlemmarnas méjligheter att driva barkraftiga foretag

inom biodling och aktuella fragor inom biodlarnaringen. Vi arbetar fér att uppratta

samarbeten inom politiken, med myndigheter samt med organisationer. De fragor

och omraden som varit aktuella under senare tid berér honungsfusk, biregister, polli-

nering, utbildning, export, information och bihalsa.

Vi hoppas att du som medlem trivs i foreningen, och har stor nytta och gladje av det

natverk som vi tillsammans bildar. Vi vill att utbytet ska vara bade socialt, och rent

foretagsmassigt. Nagra exempel pa arrangemang ar After-skord — traffar dar medlem-

mar kan utbyta erfarenheter och f& nya kunskaper. Biodlarkonferensen — i samband

med arsmotet har vi en konferens, som brukar vara mycket uppskattad, med férelasare

bade fran Sverige och andra lander. Utbildningar — bide inom biodling och féretagande

har vi ett antal kurser arligen.
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Biodlingsféretagarna ar en ideell
branschférening vars syfte ar att
utveckla svensk yrkesbiodling.

Vi utbildar, paverkar myndigheter,
ordnar konferenser och studieresor.
Valkommen att bli medlem.

Hos oss kan din biodling utvecklas.

Radgivning

Utrustning, byggplaner m.m.

gors pa forumet.
radgivning@biodlingsforetagarna.se

Radgivning yrkesbiodling
Bjorn Jacobsson
0706 669 369

Bihédlsa
Bjorn Gustavsson
bjorn.gustavsson@jordbruksverket.se

Honung
Alf Andersson
blaklintens.bigardar@telia.com

Studieresor
Thomas Dahl
tth.dahl@icloud.com

Staffan Tegeback
staffan@tegeback.se

Gadden, var medlemstidning, sprider kunskap, nyheter och information till medlem-

marna, dar skrivs om allt fran praktiska metoder att driva yrkesbiodling, till infor-

mation fran styrelsen och olika myndigheter. Gadden skickas ut i sex nummer per ar.

Vi sprider 4ven information genom mail / nyhetsbrev, och via biodlingsféretagarnas

facebooksida.

Medlemmarna kan paverka arbetet i Biodlingsféretagarna genom att vara delaktiga i

styrelsearbete, valberedningen, driva fragor genom motioner (som ska lamnas in i tid

enligt foreningens stadgar till Arsmtet), vara aktiv i branschorganisationen genom de

aktiviteter som genomfors eller genom att driva frigor i medlemsforumet och

facebook sidan.
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Joel Svenssomns Vardiabrilk

www.joelvax.se | 0431-430055 | info@joelvax.se
Klippanvagen 905 | 266 94 Munka-Ljungby

153JM 154A 154AM

For mer information om priser och flera sorters burkar besok var hemsida
www.joelvax.se

MER HONUNG SOM SKA TAPPAS?

QR-kod - skanna mig
med din telefon for
att se en video!

Tappmaskin, som du enkelt kan flytta fran karl till karl da det
medféljer en sugslang som du enkelt flyttar till valfritt karl.
Forsedd med display och knappsats dar du enkelt kalibrerar in
onskad vikt. Rostfritt bord, fotpedal, 1,5 m slang samt
slangklamma ingar.

» Noggrannhet + - 1%.

» Installbar mellan 30 gram till 45 kg

» Stromforsorjning 230V / 200W
PRIS

144G Tappmaskin 19 120 kr

T
APISTAN

MANADENS ERBJUDANDE
SEPTEMBER

QR-kod - skanna mig
med din telefon for

K att se en video!

Vaxsméltare, med dnggenerator pa 230V / 1900 watt. Rymmer ca

20 Lagnormal ramar, en behallare fér uppsamling av rent bivax ingar.
Rostfri perforerad bricka ar ca 100 mm fran botten dar storre partiklar
fastnar, forsedd med handtag for enkel reng6ring.

Yttermatt: @ 500 mm, hojd 600 mm.

PRIS
170C  Vaxsmaltare elektrisk, 100 L 2960 kr

Ordinarie pris 3440 :- ( 5% galler ej pa erbjudande.)

PRIS EXKL. MOMS

BEHANDLA MOT VARROA MED
APIGUARD ELLER APISTAN, SALJS
RECEPTFRITT PA APOTEK.

APIGUARD




